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親子クッキング教室 

皆さんは、こんな大きなお肉を見たことがありますか? 

これは「枝肉」といい、お父さんやお母さんが子供の頃には、町のお肉屋さん

でも見ることができました。 

しかし、最近はほとんどのお肉屋さんでは「部分肉」という小さいかたまりのお

肉やスライス肉しか目にすることはありません。 

牛や豚が生産され、加工という作業を経て皆さんの食卓に上がるまでを親子

で楽しく学びましょう! 

枝肉を部分肉やスライス肉にする作業を専任講師のデモンストレーションによ

り、小学生のお子さんにもわかりやすく解説します。 

大好評の「食育」企画です。親子でおもしろ体験しませんか!! 

開催日時  平成21年7月25日(土) 10時 00分～13時00分 

場  所  社団法人 全国食肉学校 佐波郡玉村町樋越1794（下図参照） 

TEL 0270－65-2571  FAX 0270-65-9274 

参加対象  小学生の子供とその家族 

参 加 費  １，０００円（1家族） 
 

先着5０名 
定員になり次第締め切ります。 

◆お肉の勉強◆ 

  カッティングデモンストレーション 

◆クッキング教室◆ 

  ソーセージを作ってみよう! 

◆昼食◆ 

  バーベキュー、ソーセージの試食 
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参加申込みお問合せは、0270-65-2571（社）全国食肉学校＜担当：内山、柴田＞まで 

第 5回 

★エプロン等をご持参ください

肉の駅より 200 メートル東右折 
森下信号西左折 

お肉のカットに挑戦!! お母さんはスライサー体験！ 



 

親子クッキング教室日程表（予定） 

時間 10:00                                 11:30                     12:30  13:00 

内容 開会式 お肉が食卓に届くまで 

 (カッティングデモンストレーション) 

豚枝肉脱骨～精肉処理 

①お肉は『枝肉』からはじまります。 

②｢ロース｣、｢ばら｣、｢もも｣･･･ 名前が

ついて『部位』になります。 

③｢焼肉｣、｢スライス｣ いろいろな形に

変身!! 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ソーセージを 

つくろう 

肉挽き～練り～腸詰 

 
一連の作業を経験し、で

きたての美味しさを試

食してみましょう。 

 

 
 
 
 
 
 
 
 

 

昼 食 

バーベキュー

(試食) 

 

 

 

閉会式 

解 散 

 

※日程は変更になる場合があります。 室内は冷房が効いておりますので、寒さ対策に上着をご用意ください。 

 

 

参加のお申込みは電話または FAX で 

第５回 親子クッキング教室参加申込書 

ふりがな 

参加者氏名 
年齢 

または学年 
続柄 住  所 電話番号 

   〒  

   

   FAX番号 

    

本校では、個人情報の取得および取扱いに関して、個人情報保護の法律を遵守いたします。 

※初めてご参加の方に限ります。第１～４回にご参加いただいた方はご遠慮ください。 

ＦＡＸ  0270－65－9274 

枝肉 

精肉 


